
Künstlerhaus Claire Ochsner, Baselstrasse 88, 4125 Riehen 
Opening Hours Wed - Sun 11 a.m. - 6:30 p.m. 

Tel. +41 (0)61 641 10 20 kuenstlerhaus@claire-ochsner.ch oder info@claire-ochsner.ch

APÉRITIFS, PARTIES  and GUIDED TOURS
at the Claire Ochsner artist house

Small Apéritif 15.- per Person   

25.- per Person   

40.- to 60.- per Person   

Catering and special wishes upon request, also outside of our opening hours.

www.claire-ochsner.ch

Guided tours through the artist house and the garden: 45 to 60 minutes CHF 250.-
							                                       20 to 30 minutes CHF 150,-

Medium Apéritif

Drinks 

Generous Apéritif

• Small savory pastries, canapés

• Homemade specialties
  or small cheese plate with bread

• Prosecco, 42.- / bottle, or white wine, red wine
• Mineral water  1L 9.-
• Orange juice   1L 13.-
• Dessert, 7.- to 12.- / person
• Coffee, 4.80.- / person

• Generous homemade specialties such as
  salmon rolls, stuffed zucchini, bacon braid,
  mini cheese quiches, olive mix, pâté ...
• Large cheese plate and/or
  meat platter
• Sweets

For more information, please contact our hostess and manager Mrs. Valentyna Sampieri
Tel. 078 901 15 46  email: valentyna.sampieri@gmail.com 



Skulpturengarten Claire Ochsner, Rüttigasse 7, CH - 4402 Frenkendorf, 
Tel. +41 (0)61 901 86 13 / Fax +41 (0)61 903 96 14 info@claire-ochsner.ch

APÉRO
mit Führung durch die Ateliers der Künstlerin, Galerie und

den Skulpturengarten Frenkendorf

Fotos: Apéro riche

www.claire-ochsner.ch

Kleiner Apéro

Kleiner Apéro
19.- bis 22.- / Person   33.- / Person   55.- bis 70.- / Person   

Mittlerer Apéro Apéro riche

inklusive Wein und Getränke ab 12 Personen

Führungen durch den Skulpturengarten, ca. 45 bis 60 Minuten 200.-
							            

Mittlerer Apéro 

Wellcome

Apéro riche

• z.B. diverse salzige Gebäcke
• Getränke (z.B. Orangensaft und Wasser)
• Rot- oder Weisswein

• z.B. hausgemachte Spezialitäten
• oder kleine Käseplatte mit Brot
• Getränke (Orangensaft, Apfelsaft und Wasser)
• Rot- und Weisswein

• Champagner, ca. 35.- / Flasche, oder Weisswein
• Dessert, 7.- bis 12.- / Person
• Kaffee, 4.- / Person
• Catering auf Anfrage

• z.B. reichlich hausgemachte Spezialitäten wie    
  Lachsroulade, gefüllte Zuccetti, Speckzopf, 
  Käseküchlein, Olivenmischung, Pastete ...
• eventuell grosse Käseplatte und / oder
  Fleischplatte
• eventuell etwas Süsses
• Getränke (Orangensaft, Apfelsaft und Wasser)
• Rot- / Weisswein und Bier


